
18K         Moscato         Rosé         /         Vino         Spumante         Aromatico         Dolce

葡萄  100% Moscato

生产区 皮埃蒙特

高度 100-150 m a.s.l.

土壤类型 山土，疏松而深厚，富含海洋化石和岩石碎片。
泥灰和砂岩土壤，包括粘土和砂片岩，富含石灰石。

酒精  6.5 % vol.

发酵 人工采摘葡萄并去梗，然后进行软压，并将葡萄汁在
0°C 下保持几个月。
然后在受控温度的高压釜中进行澄清和发酵。

老化 在带有 batonnage 的细酒糟上。

品酒笔记 颜色是深粉色/橙色。
酒香浓郁，带有野草莓和覆盆子、糕点和茴香的果香。
口感甜美但充满活力，清新而果味。

食物搭配 水果派、pandoro 和 panettone 蛋糕。
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