Weintrauben 100% Vermentino
Produktionsbereich Toskana
Héhe O-100 m .

Bodenart Lockerer, tiefer Boden, reich an Meeresfossilien
und Gesteinsfragmenten. Der Boden ist Uberwiegend
sandig mit Mergel-Sandstein, bestehend aus Ton- und
Kalkschiefer.

Alkohol 12.5 % vol.

Fermentation Weinbereitung ohne Schalen, mit
besonderem Augenmerk auf die Oxidation und die Klarung
des Mostes fur die Grundweinherstellung. Die Garung
erfolgt bei einer kontrollierten Temperatur von 14-18°C mit
ausgewahlten Hefen.

Altern In Stahl mit Batonnage auf Feinhefe.

.,

Geschmacksnoten Es hat eine hellgelbe Farbe. Die Nase MANDRIANO
ist von weifden Blumen und Pfirsich, wahrend er am :
Gaumen frisch, federnd, dynamisch und weich ist, mit } VERMENTINO

. . . . . \ TOSCANA
einer abschlieRenden Note von Zitrusfrichten. Es ist |\ INDICAZIONE GEORAFICATIPICA

angenehm wurzig.

Speisenempfehlungen Vorspeisen mit Meeresfrichten;
Meeresfriichtesalat, Schalentiere, roher Fisch, gebratener
Fisch.
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WWW.SENSIVINI.IT/de/mandriano-bianco



