Mandriano / Maremma Toscana DOC Rosso

Weintrauben Reben nach den Spezifikationen erlaubt,
Sangiovese

Produktionsbereich Toskana, DOC Maremma
Hoéhe 50-100 m Q.

Bodenart Hugeliger Boden, locker und tief, reich an
Meeresfossilien und Gesteinsfragmenten. Der Boden ist
Uberwiegend sandig mit Mergelsandstein, bestehend aus
Ton- und Kalkschiefer.

Alkohol 13.5 % vol.

Fermentation Hugeliger Boden, locker und tief, reich an
Meeresfossilien und Gesteinsfragmenten. Der Boden ist
Uberwiegend sandig mit Mergelsandstein, bestehend aus
Ton- und Kalkschiefer.

Altern Auf Feinhefe mit Mikrooxygenierung ca. 6 Monate.

Geschmacksnoten Rubinrote Farbe. Die Nase 6ffnet sich
mit warzigen, pflanzlichen Noten mit Wacholder, Himbeere

und Kaffee. Am Gaumen hat er einen frischen, wirzigen | VA TOSCANA
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Geschmack mit wirzigen Ankldngen und einer y 4 i)sgo %

abschlielRenden Note von roten Beeren.

Speisenempfehlungen Chicken a la ,cacciatora”,
gemischtes Girillfleisch, erste Gange mit Fleischsaucen.
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WWW.SENSIVINI.IT/de/mandriano-rosso



