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Calappiano / Toscana IGT Chardonnay

Uvas 100% Chardonnay
Area de produccién Toscana
Altitud 50-150 m s.n.m.

Tipo de suelo Suelo de colina, suelto y profundo, rico en fésiles
marinos y fragmentos de rocas. Suelo de margas y areniscas, formado
por esquistos arcillosos y arenosos, rico en calizas. Suelo profundo
con orientacion Este y Noreste.

Alcohol 12.5 % vol.

Fermentacién Vinificacién sin hollejos, con especial atencién a la
oxidacion y al clarificado del mosto. La uva es despalillada y
prensada con prensa neumatica, saturando todo el proceso con gases
inertes. La fermentacién se produce a una temperatura controlada
de 14-18°C con levaduras seleccionadas durante aproximadamente
15 dias.

Envejecimiento En acero con batonnage sobre lias finas.

Notas de sabor Color amarillo palido. El bouquet es de flores
blancas, anand y ligeras notas citricas y aromaticas. En boca es fresco,
sapido, con cuerpo, con un final afrutado y ligeramente
almendrado.

Maridajes de comida Carnes blancas, verduras, quesos frescos, tartas
rusticas, sopas de pescado, pasta marinera.
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