Pinot Grigio / Delle Venezie DOC

Uvas Pinot Grigio

Area de produccién Provincia Auténoma de Trento y
regiones de Friuli Venezia Giulia y Veneto.

Altitud 100-200 metros s.n.m.

Tipo de suelo Suelo de origen aluvial, por tanto cascajoso
y rico en limos y arenas, de buena fertilidad y con una
cantidad natural y significativa de carbonatos y
microelementos Utiles para la vid. Todos estos aspectos
sumados al efecto microclimatico del rio crean una zona
climatica perfecta y un habitat ideal para la vid.

Alcohol 12.5 % vol.

Fermentacion Vinificacion blanca con especial atencién
al grado de oxidacién y clarificacion del mosto a la hora
de elaborar el vino base. La fermentacion se realiza a una
temperatura controlada de 14-18°C con levaduras
seleccionadas.

Envejecimiento En depdsitos de acero con "batonnage”
sobre lias finas.

Notas de sabor Vino de color amarillo pajizo con reflejos
brillantes. De buena complejidad olfativa, es etéreo,
fragante y ligeramente floral, con notas frutales de pera,
manzana golden y platano. En boca es seco, crujiente,
sabroso y persistente. Con una buena estructura, es
particularmente agradable cuando es joven.

Maridajes de comida Aperitivos de pescado, aperitivos,
baccala al vapor.

N 0751
M,
77@% Awarded
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