Uvas 100% Vermentino
Area de produccién Toscana
Altitud O-100 m s.n.m.

Tipo de suelo Suelo suelto y profundo, rico en fésiles
marinos y fragmentos de roca. El suelo es principalmente
arenoso con marga-arena, que comprende arcillay
esquistos calcareos.

Alcohol 12.5 % vol.

Fermentacion Vinificacion sin hollejos, con especial
atencidn a la oxidacion y a la clarificacion del mosto para
la produccién de vino basico. La fermentacion se produce
a una temperatura controlada de 14-18°C con levaduras
seleccionadas.

Envejecimiento En acero con batonnage sobre lias finas.

Notas de sabor Es de color amarillo pélido. En nariz, flores
blancas y melocotdn, mientras que en boca es fresco,
elastico, dindmico y saucoso, con una nota final de
citricos. Es agradablemente sabroso.

Maridajes de comida Aperitivos de marisco; ensalada de
marisco, marisco, pescado crudo, pescado frito.

0751

‘;7_\/‘ © Awarded

.,
MANDRIAN(

VERMENTINO
TOSCANA

INDICAZIONE GEORAFICA TIPICA

SENSI

ey or RN Nes since
LU SV

WWW.SENSIVINI.IT/es/mandriano-bianco




