PURE

Uvas 100% Glera
Area de produgao Veneto
Altitude 100-400 m as.l.

Tipo de solo Terrenos desde a planicie de Treviso aos
montes Valdobbiadene Solos profundos, principalmente em
serras, com solo calcério-calcério bem estruturado, com
xistos argilosos e presenca de fragmentos rochosos. Alto
contetdo de substancia organica com pH alcalino neutro.

Alcool 1% vol.

Fermentagéo Vinificagdo sem peliculas, com especial
atengéo a oxidacéo e a clarificagdo do mosto para a
producéo de vinho de base. A fermentacéo ocorre a uma
temperatura controlada de 14-18 ° C com fermento
selecionado. A fermentagéo secundéria subsequente
(“prémio de mousse”) realiza-se em autoclave pelo método
Charmat, utilizando levedura seleccionada a temperatura
controlada.

Envelhecimento Em ago com batonnage sobre borras finas.

Notas de degustagédo Cor amarela pélida delicada. O
bouquet abre-se com delicadas e elegantes notas de ervas
arométicas e fruta, péra e péssego, com um toque de
citrinos adocicado. Na boca é fresco e nippy, com um gole
dinadmico e uma nota final intensa de maga macia e cidra.

Combinagdées de comida Peixe frito, peixe cru, aperitivos
vegetarianos.
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